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COTE DE NUITS
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Alexandre Vernet, régisseur.

Découverte
HOFFMANN-JAYER

Les deux noms témoignent de T'histoire récente du
domaine installé dans les Hautes-Cotes de Nuits. Hoff-
mann est le nom du nouveau propriétaire André Hoff-
mann, propriétaire des laboratoires Laroche ; Jayer
est le nom de l'ancien propriétaire Gilles Jayer. 2018
est le deuxieme millésime sous le nom Hoffmann-
Jayer placé sous la houlette d'Alexandre Vernet, le
régisseur dont le premier travail sur les dix hectares
a été de « retourner » a la vigne pour travailler les sols.
«Travail de la vigne, respects de son sol, observer pour
comprendre nos parcelles qui ont des expressions dif-
férentes sont notre priorité » explique le régisseur. Bref
redonner a la terre son potentiel avec, dans la ligne de
mire, le passage en culture biologique. La volonté est
aussi de laisser s'exprimer les terroirs pour des vins élé-
gants, fruités et... structurés. Qualités que nos dégus-
tateurs ont trouvées pour ce millésime 2018. Lélevage
est de douze mois en flts, finalisés par sept mois en
cuves. Propriétaire de 5,5 hectares en Hautes-Cotes de
Beaune et de Nuits, blancs et rouges, le domaine, outre
des Nuits-Saint-Georges, est propriétaire de 53 ares de
grand cru Echezeaux. Le projet de développer un site
cenotouristique (dégustation et hébergement) est dans
les tuyaux.

21700 Magny-les-Villers - Tél. 03 80 62 91 79
Echezeaux Du Dessus grand cru (190 €) - 18

Robe intense, « noire ». Arémes profonds, riches, nobles,
de cerises noires, de fleurs : pivoine, violette... Superbe tex-
ture en bouche : opulente, grasse, juteuse, raffinée... Le prix
est évidemment trés élevé, mais vous en aurez pour votre
argent ce qui n'est pas toujours le cas en grand cru.
Nuits-saint-georges

Les Hauts Poirets (84 €) - 15,5

Robe intense, brillante. Armes élégants de fruits noirs, de
pivoines... Le vin est droit, équilibré, élégant, avec du fond.
Prometteur...

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Damodes (99 €) - 14,5
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nobles de fleurs, de confiture de fruits noirs, de
poivre... Le vin est harmonieux, frais, juteux, dense,
noble. Grand potentiel de garde !
Nuits-saint-georges premier cru blanc

Clos de I’Arlot monopole (75 €) - 16

Arémes ol se mélent la maturité des fruits jaunes et la
fraicheur des agrumes. Bouche bien équilibrée, avec un
beau fruité « sucré » et une finale saline.

BERTHAUT-GERBET

21220 Fixin - Tél. 03 80 52 45 48
Vosne-romanée premier cru

Les Petits Monts - 17

Robe intense, brillante. Arémes profonds, discrets, de
fruits noirs, d'épices... Le vin est complexe, juteux,
précis, dense, racé et élégant.

Vosne-romanée premier cru Les Suchots - 16,5
Robe grenat, intense. Ardmes de mdres, de myrtilles,
d'épices... Le vin est dense, gras, soyeux, élégant et
harmonieux.

MAISON ALBERT BICHOT

21200 Beaune - Tel. 03 80 24 37 37
Vosne-romanée premier cru

Les Malconsorts

(Domaine du Clos Frantin) ©. 15,5

Aromes floraux, fruités, précis et élégants... Le vin est
encore dans sa « boule », mais frais, dense, équilibré,
fin, prometteur...

JEAN-PIERRE BONY

21700 Nuits-Saint-Georges - Tel. 03 80 61 16 02
Nuits-saint-georges rouge (26 €) - 16

Robe intense. Aromes précis et expressifs de fruits
noirs, de fleurs... Le vin est gourmand, structuré, har-
monieux et enrobé par un boisé noble.

CHATEAU DE MARSANNAY

21160 Marsannay - Tél. 03 80 51 71 11
Vosne-romanée premier cru

En Orveaux (135 €) - 15,5

Robe soutenue, brillante. Ardmes intenses de cerises

noires, de violettes... Le vin est dense, juteux, avec un
fruité croquant, « sucré » et un boisé fin.

CHEVILLON-CHEZEAUX @

21700 Nuits-Saint-Georges - Tel. 03 80 61 23 95
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Saint-Georges (59 €) - 16

Le domaine exploite des vignes de plus de 70 ans dans
les Saint-Georges. Aromes de fruits noirs, d'épices,
de réglisse. En bouche, il y a de la matiére, des tanins
veloutés et une belle longueur. Bon potentiel !
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Crots (36 €) - 15,5

Belle robe grenat. Arémes fruités expressifs : fram-
boises, cerises, mares... Le vin est plein, charny, frais,
bien équilibré.

Nuits-saint-georges rouge

Les Saint-Julien (26 €) - 15,5

Aromes de myrtilles, de mares, complétés de notes boi-
sées-grillées délicates. Le vin est encore sur la réserve,
mais dense, long en bouche, équilibré. Du potentiel !

JEROME CHEZEAUX @
21700 Nuits-Saint-Georges - Tel. 03 80 61 29 79
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Aux Boudots - 17
Le domaine exploite 34,32 ares dans ce climat situé

coté Vosne-Romanée et épargné par la gréle en 2018.
Aromes expressifs, riches, précis de fruits noirs bien
mirs. Bouche concentrée, veloutée, tendre et d'une
belle longueur.

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Rue de Chaux - 15,5

Arémes expressifs, doux, de fruits rouges et noirs, de
moka... Bouche charnue, tendre, gourmande, enrobée,
d'une bonne persistance.

Vosne-romanée rouge - 15,5

Robe grenat, intense. Aromes de mares, de myrtilles,
de réglisse... Le vin est tendre, soyeux, charnu et bien
équilibreé.

A. CHOPIN ET FILS

21700 Comblanchien - Tél. 03 80 62 92 60
Nuits-saint-georges rouge

vieilles vignes (30 €) - 17

Vinifié @ 100% en vendange entiére, ce nuits exprime
des arémes de fleurs, d'épices, sur un fond boisé-
café... Le vin est dense, croquant, encore un peu serré,
mais complet et promis a un bel avenir !
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Murgers (40 €) - 15,5

Ardmes riches de cerises noires, de grillé, de chocolat...
Le vin est dense, tendre, long en bouche, harmonieux,
trés prometteur...

Nuits-saint-georges rouge

Bas de Combe (30 €) - 15,5

Aromes puissants, intenses, de cerises noires, de
fleurs... Le vin est consistant, charnu, frais, long et
harmonieux.

DOMAINE DU CLOS DES POULETTES
21700 Corgoloin - Tél. 03 80 62 98 02
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Clos des Poulettes (38 €) - 15,5

Robe intense. Aromes floraux, fruités, élégants. Le vin
est dense, soyeux, tendre, élégant et bien équilibré.

FRANCOIS CONFURON-GINDRE

21700 Vosne-Romanée - Tél. 03 80 61 20 84
Echezeaux grand cru - 16

Le domaine n'a pas donné le prix mais c'est I'un des
grands crus les moins chers de la Cote de Nuits... Robe
grenat, soutenue. Arémes de fruits noirs, de boisé-
vanillé. Le vin est gras, dense, long, équilibré. Beau
potentiel !

Vosne-romanée premier cru

Les Beaumonts - 15,5

Belle robe intense. Arémes puissants de fruits noirs,
d'épices, de torréfaction... Le vin est opulent, avec un
fruité charnu et un bon potentiel.

PHILIPPE CORDONNIER

21700 Corgoloin - Tél. 06 27 54 02 04
Nuits-saint-georges rouge (30 €) - 15,5
Aromes expressifs de fruits noirs, enrobés par un
boisé-grillé bien présent et de qualité. Le vin n'est pas
en place, mais consistant, frais, équilibré, prometteur...

DESERTAUX-FERRAND @

21700 Corgoloin - Tel. 03 80 62 98 40
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Chaboeufs - 17

Robe grenat, profonde... Arémes riches de cerises
noires, de mdres, avec une note poivrée. Bouche a
|'unisson du nez : puissante, charnue, avec de beaux
tanins sucrés et I'équilibre.
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VINS NOTES 14,5 et 15

MAISON BOUCHARD AINE ET FILS
21200 Beaune - Tél. 03 80 24 24 00

Fixin rouge La Maziére - 15

REGIS BOUVIER @

21160 Marsannay - Tel. 03 80 51 33 93
Marsannay rouge Longeroies

vieilles vignes (18,50 £) - 15

Marsannay blanc Longeroies (18,50 €) - 14,5

RENE BOUVIER
Marsannay rouge Les Ouzeloy - 15

Marsannay rouge Champ Salomon - 14,5

CHATEAU DE MARSANNAY
Marsannay rouge Les Longeroies (31 €) - 14,5

A. CHOPIN ET FILS
21700 Comblanchien - Tél. 03 80 62 92 60
Cote de nuits-villages rouge

vieilles vignes (18 €) - 15

BRUNO CLAIR

Marsannay blanc Source des Roches - 14,5

CLOS SAINT-LOUIS

21220 Fixin - Tél. 03 80 52 45 51

Fixin rouge I'Olivier (22 €) - 15
Marsannay rouge Sampagny (18 €) - 14,5

DOMAINE COLLOTTE
Marsannay rouge Les Boivins (16,80 €) - 15

Marsannay rouge Clos de Jeu (16,80 €) - 14,5

CORNU-CAMUS
21420 Echevronne - Tel. 03 80 21 57 23
Cote de nuits-villages rouge (13 €) - 14,5

MAISON DECELLE-VILLA

Cote de nuits-villages rouge La Berchére - 15

HOFFMANN-JAYER
21700 Magry-les-Villers - Tél. 03 80 62 91 79
Céte de nuits-villages rouge (34 €) - 15

ALAIN JEANNIARD
21220 Morey-Saint-Denis - Tél. 03 80 58 53 49
Cote de nuits-villages rouge vieilles vignes - 14,5

PHILIPPE NADDEF
Fixin rouge (22 €)- 14,5
Marsannay rouge Champs Perdrix (26 €) - 14,5

PIERRE NAIGEON %
21220 Gevrey-Chambertin - Tél, 03 80 33 46 03

Marsannay blanc Champs Perdrix - 15
Céte de nuits-villages blanc - 14,5
Fixin rouge Olivier - 14,5

MAISON EDOUARD DELAUNAY
21700 Nuils-Saint-Georges - Tél. 03 80 61 46 31
Céte de nuits-villages rouge - 14,5

OLIVIER GUYOT

21160 Marsannay-la-Cote - TEl. 03 80 52 39 71
Marsannay rouge Les Longeroies (26 €) - 15
Marsannay rouge La Montagne (26 €) - 15
Marsannay rouge Les Faviéres (23 €) - 14,5

SYLVAIN PATAILLE
Marsannay rouge Clos du Roy - 14,5

DOMAINE DE LA POULETTE
21700 Corgoloin - Tel. 03 80 62 98 02
Cote de nuits-villages rouge En Vierville (17 €) - 15

MAISON HENRI DE VILLAMONT
21420 Savigny-les-Beaune - Tél 03 80 21 50 59
Fixin rouge - 14,5
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Grand Vin de Bourgosne
2017

Domaene

HARMAND-GEOFFROY

Propriétaire - Récoltants

MARSANNAY

Clos du Roy

- Bourgogne Rouge - Gevrey-Chambertin 1% Cru “La Bossiée” Monopole

- Gevrey-Chambertin - Gevrey-Chambertin 1% Cru “La Perriére’ AI’P’”‘”‘“’" M“”""”","' Contrilée
- Gevrey-Chambertin “En Jouise” - Gevrey-Chambertin 1% Cru “Lavaux St-Jacques” ¢

- Gevrey-Chambertin “Vieilles Vignes™ - Gevrey-Chambertin 1* Cru “Les Champeaux RENE BOUVIER

- Gevrey-Chambertin “Clos Prieur” - Mazis-Chambertin Grand Cru

Chemin de Saule - Brochon - 21220 Gevrey Chambertin
Tél. 03 80 52 21 37 - fax 03 80 59 95 96
domaine@renebouvier.com

1, Place des Lois - 21220 GEVREY-CHAMBERTIN
Tél. 03 80 34 10 65 - Fax. 03 80 34 13 72
harmand-geoffroy@wanadoo.fr - www.harmand-geoffroy.com
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